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ACTA N° 
 
 

 
FECHA:    20   de diciembre de 2022 

 
 

HORA: 1:30 P.M. 

 
 

LUGAR: Centro de Cuidado Transitorio Antonia Santos. 

 
 

TEMA: Proceso de preparación en el servicio de alimentos ( sesión 2 ) 

 
 

ASISTENTES: Ver planilla de asistencia 

 
 

ORDEN DEL DÍA: 
 

1. Saludo y Bienvenida. 

2. Presentación del tema. 

3. Trabajo en equipos 

4. cierre 

 

 
DESARROLLO: 

 

Se realiza capacitación al personal operario del Servicio de alimentos, del Centro de cuidado 

transitorio Antonia Santos; siendo la 1:30 P.M del día 20 de diciembre  de 2022. 

1. El profesional en nutrición  da la bienvenida a las operarias, se explica el objetivo de 

la      capacitación para   dar  continuidad    al tema  y reforzar     el conocimiento en  los procesos  

a realizar en el servicio de alimentos   en el proceso de transformación de la materia prima.  
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2. La  profesional   explica  las  condiciones  de contaminación   que se pueden dar en los 

alimentos  durante el proceso de cocción debido al mal manejo de las temperaturas , 

enfatiza n la toma de temperatura en la parte interna de los alimentos  cocidos , y el riesgo  

principalmente en los cárnicos      con un tiempo y temperatura de cocción inadecuados . 

3. SE enfatiza en la importancia de mantener los alimentos fríos por debajo de 4 grados 

hasta el momento de la distribución. para evitar la proliferación de hongos y levaduras.  

 

4.  Por último se    focaliza en la importancia de  seguir el proceso adecuado en la toma de 

las contramuestras testigo  

   



 

 
 
 
 

 
 

FECHA: DICIEMBRE  20 

DE 2022 

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD: 

PROCESO DE ALMACENAMIENTO Y 

ROTACIÓN DE ALIMENTOS 

 

RESPONSABLE: 

Claudia  Bonilla  



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

